
STARTER

RÅRAKA PÅ MANDELPOTATIS
KALIX LÖJROM, SYRAD GRÄDDE, RÖDLÖK OCH DILL

POTATO RÖSTI WITH ALMOND POTATOES
KALIX VENDACE ROE, SOURED CREAM, 

RED ONION AND DILL

NORRLANDSTACO PÅ TUNNBRÖD
RENSTEKSRÖRA, RIVEN PEPPARROT, KONJAKSLINGON 

NORRLAND TACO ON SWEDISH FLATBREAD
REINDEER STEAK SALAD, GRATED HORSERADISH, COGNAC

LINGONBERRIES

RÖDINGTARTAR MED RÖKT ENBÄREMULSION
FRITERAT ROTSAKS TRASSEL, FORELLROM 

OCH PICKLAD RÄTTIKA

ARCTIC CHAR TARTARE WITH SMOKED JUNIPER EMULSION
FRIED ROOT VEGETABLE NEST, TROUT ROE 

AND PICKLED RADISH

SOTAD ÄLGCARPACCIO
JORDÄRTSKOCKSPURÉ, PICKLADE GRANSKOTT,

RÅGBRÖDSKRISP OCH HJORTRONMYLTA

CHARRED MOOSE CARPACCIO
JERUSALEM ARTICHOKE PURÉE, PICKLED SPRUCE SHOOTS, RYE

BREAD CRISPS AND CLOUDBERRY COMPOTE

NYÅRSMENY
NEW YEARS MENU 

PRIS/PRICE: 795 SEK



MAIN

DESSERT

DRYCK
VINPAKET: 495 KR 3 GLAS 
WINE PAIRING 3 GLASSES

ALKOHOLFRITT: 360 KR 3 GLAS
NON-ALCOHOLIC PAIRING 3 GLASSES

HJORT MED BLÅBÄR OCH ROSMARINSKY 
SÖTPOTATISPURÉ, KRISPIG SMÖRKOKT POTATISFONDANT MED VITLÖK,

GLASERAD SVARTROT OCH FRITERAD GRÖNKÅL

VENISON WITH BLUEBERRY AND ROSEMARY JUS
SWEET POTATO PURÉE, CRISPY BUTTER-COOKED POTATO FONDANT WITH

GARLIC, GLAZED SALSIFY AND FRIED KALE

VIT CHOKLADBAVAROISE OCH MÖRK BELGISK CHOKLADMOUSSE
GELÉ PÅ HAVTORN OCH MACK-MYRA WHISKY, ÅKERBÄRSCOULIS,

KARAMELLPULVER

WHITE CHOCOLATE BAVAROISE AND DARK BELGIAN CHOCOLATE MOUSSE
SEA BUCKTHORN AND MACKMYRA WHISKY JELLY, ARCTIC BRAMBLE

COULIS, CARAMEL POWDER

NYÅRSMENY
NEW YEARS MENU 

PRIS/PRICE: 795 SEK



STARTER

MAIN

KANTARELLSOPPA MED VÄSTERBOTTENSOST 
GRISSINI OCH ÖRTER

CHANTERELLE SOUP WITH VÄSTERBOTTEN CHEESE
GRISSINI AND HERBS

FRITERAD AUBERGINESCHNITZEL 
BLÅBÄR- OCH ROSMARINSKY, SÖTPOTATISPURÉ, KRISPIG
SMÖRKOKT POTATISFONDANT MED VITLÖK, GLASERAD

SVARTROT OCH FRITERAD GRÖNKÅL

FRIED EGGPLANT SCHNITZEL
BLUEBERRY AND ROSEMARY JUS, SWEET POTATO PURÉE, CRISPY

BUTTER-COOKED POTATO FONDANT WITH GARLIC, GLAZED
SALSIFY AND FRIED KALE

VEGETARISK NYÅRSMENY

VEGETARIAN NEW YEARS MENU 
PRIS/PRICE: 695 SEK



DESSERT

DRYCK
VINPAKET: 495 KR 3 GLAS 
WINE PAIRING 3 GLASSES

ALKOHOLFRITT: 360 KR 3 GLAS
NON-ALCOHOLIC PAIRING 3 GLASSES

VIT CHOKLADBAVAROISE OCH MÖRK BELGISK CHOKLADMOUSSE
GELE PÅ HAVTORN OCH MACKMYRA WHISKY, ÅKERBÄRS-COULIS,

KARAMELLPULVER

WHITE CHOCOLATE BAVAROISE AND DARK BELGIAN CHOCOLATE MOUSSE
SEA BUCKTHORN AND MACKMYRA WHISKY JELLY, ARCTIC BRAMBLE

COULIS, CARAMEL POWDER

VEGAN? VI KAN FIXA EN VEGANSK MENY ÅT DIG, SÄG BARA TILL NÄR DU BOKAR. VEGAN? WE CAN PREPARE A 
VEGAN MENU FOR YOU, JUST LET 

US KNOW WHEN YOU BOOK. 

VEGETARISK NYÅRSMENY

VEGETARIAN NEW YEARS MENU 
PRIS/PRICE: 695 SEK


