
Meny 1: "Den Norrländska Viltmenyn"
En exklusiv meny med fokus på skogens smaker och rökiga inslag.

Förrätt: Älgtartar med kavringscrunch, rökt enbärsemulsion, picklad
rättika och friterad palsternacka.

Varmrätt: Älginnanlår med blåbärsrödvinssky, potatisfondant och
bakade betor.

Dessert: Lingoncheesecake med chokladganache.
Pris: 695 kr/person.

Meny 2: "Klassisk Elegans"
En meny som känns lyxig men som går hem hos de allra flesta.

Förrätt: Pannacotta på Västerbottensost med rödingtartar och forellrom.
Varmrätt: Helstekt oxfilé med tequilapepparsås, bakad tomat och

potatiskaka.
Dessert: Trippel choklad-brownie med baileysgrädde och färska bär.

Pris: 695 kr/person.

Meny 3: "Modern & Grillad"
En meny med fokus på hav, grillat och spännande texturer.

Förrätt: Skaldjursröra på smörstekt surdegsbröd.
Varmrätt: Mibrasa-grillad spetskål med bondbönor, tryffelkräm och

parmesan (eller Pluma för köttalternativ).
Dessert: Lingoncheesecake med chokladganache.

Pris 575 kr/person.



NOMADS FAVORIT

599 kr/person
Vi firar med en buffé fylld av färg, eld, syra och grönt. Plocka, dela, upptäck.

Från hav & hand
Räkceviche på frasig smördeg – friskt, syrligt och krispigt

 Gravad lax på pinsa – nordiskt möter italienskt
 Ugnsbakad regnbåge – saftig och varsamt tillagad

Från grillen
Grillad flankstek med chimichurri – örter, syra och drag

 Het grillad kyckling med mangosalsa – sötma möter hetta
 Grillad aubergine med vitlöks- & citronglaze – rökigt och fräscht

NOMADS SIGNATUR BURGER
Här kommer den du inte vill missa.

Krispig chickenburger med jamaicanska vibes –
 saftig kyckling med krispig yta, rökt jerkmajonnäs som slår till direkt,

 picklad kålsallad för syra och crunch
En riktig Nomad-favorit – smak, hetta och attityd i varje tugga.

Grönt & gott
Rostade grönsaker – vårens bästa smaker, rakt upp och ner

 Sparris med hollandaisesås – klassiskt, krämigt, oemotståndligt
 Grönsallad – krispigt och fräscht

 Ljummen potatissallad – mjuk, örtig och somrig

Söta avslut
Havtornspannacotta – len med en syrlig twist

 Äppelkaka på smördeg – varm, krispig och nostalgisk
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