Meny 1: "Den Norrlandska Viltmenyn"
En exklusiv meny med fokus pa skogens smaker och rékiga inslag.

Forratt: Algtartar med kavringscrunch, rokt enbarsemulsion, picklad
rattika och friterad palsternacka.
Varmratt: Alginnanlar med blabarsrodvinssky, potatisfondant och
bakade betor.

Dessert: Lingoncheesecake med chokladganache.
Pris: 695 kr/person.

Meny 2: "Klassisk Elegans”
En meny som kanns lyxig men som gar hem hos de allra flesta.

Forratt: Pannacotta pa Vasterbottensost med rédingtartar och forellrom.
Varmratt: Helstekt oxfilé med tequilapepparsas, bakad tomat och
potatiskaka.

Dessert: Trippel choklad-brownie med baileysgradde och farska bar.
Pris: 695 kr/person.

Meny 3: "Modern & Grillad"
En meny med fokus pa hav, grillat och spannande texturer.

Forratt: Skaldjursréra pa smoérstekt surdegsbrod.
Varmratt: Mibrasa—grillad spetskal med bondboénor, tryffelkram och
parmesan (eller Pluma fér kottalternativ).

Dessert: Lingoncheesecake med chokladganache.

Pris 575 kr/person.



NOMADS FAVORIT

599 kr/person
Vi firar med en buffé fylld av farg, eld, syra och grént. Plocka, dela, upptack.

Fran hav & hand
Rakceviche pa frasig smérdeg — friskt, syrligt och krispigt
Gravad lax pa pinsa — nordiskt méter italienskt
Ugnsbakad regnbage - saftig och varsamt tillagad

Fran grillen
Grillad flankstek med chimichurri — érter, syra och drag
Het grillad kyckling med mangosalsa — s6tma méter hetta
Grillad aubergine med vitloks— & citronglaze — rokigt och frascht

NOMADS SIGNATUR BURGER
Har kommer den du inte vill missa.
Krispig chickenburger med jamaicanska vibes —
saftig kyckling med krispig yta, rokt jerkmajonnas som slar till direkt,
picklad kalsallad fér syra och crunch
En riktig Nomad-favorit — smak, hetta och attityd i varje tugga.

Gront & gott
Rostade grénsaker — varens basta smaker, rakt upp och ner
Sparris med hollandaisesas — klassiskt, kramigt, oemotstandligt
Gronsallad — krispigt och frascht
Ljummen potatissallad — mjuk, 6rtig och somrig

Soéta avslut
Havtornspannacotta — len med en syrlig twist
Appelkaka pa smérdeg — varm, krispig och nostalgisk
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