
KOMPONERADE MED NOGGRANTUTVALDA RÅVAROR AV HÖGSTAKVALITET PÅ SURDEG

OXFILÉ & BEARNAISE
395 KR

TOMATSÅS, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA. TOPPAS EFTER GRÄDDNING MED 
SOTAD OXFILÉ, BEARNAISE, SMÖRSTEKT SKOGSCHAMPINJON, FÄRSKRIVEN 

PARMESAN OCH RUCCOLA

DRYCKESTIPS: TRE MONTI SANGIOVESE 145 KR 
ELLER IPA NORRSKUM (40CL) 110 KR

HETA HAVET 
325 KR

TOMATSÅS, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA, HANDSKALADE RÄKOR, CHILI- OCH
VITLÖKSMARINERAD OLJA, SYRAD RÖDLÖK OCH FÄRSK CITRON

DRYCKESTIPS: SCHEUERMANN RIESLING (VITT) 145 KR 
ELLER BOTTENVIKENS NOMAD PÅ FAT (40 CL) 95 KR

GOURMETPIZZOR

SHARING STYLEVÅRA PIZZOR SERVERAS I SIN HELHET.PERFEKTA FÖR ER ATT SKÄRA UPP OCH DELARUNT BORDET.



SKOGENS HJÄRTA (PIZZA BIANCO)
 275 KR

FIOR DI LATTE-MOZZARELLA OCH SKOGSCHAMPINJONER. 
TOPPAS MED PECORINOOST OCH EN SKVÄTT HASSELNÖTSOLJA

DRYCKESTIPS: TRE MONTI SANGIOVESE 145 KR, ARNDORFER GRÜNER
VELTLINER 145 KR ELLER VILDSODA LINGON 85 KR (ALKOHOLFRITT)

ELD & CITRON 
295 KR

TOMATSÅS, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA OCH STARK, BREDBAR 
'NDUJA-KORV. TOPPAD EFTER UGNEN MED KÖRSBÄRSTOMATER, 

KROSSADE VALNÖTTER, HONUNG OCH FÄRSK BASILIKA.

DRYCKESTIPS: TRE MONTI SANGIOVESE 145 KR, SCHEUERMANN RIESLING
145 KR ELLER MIKKELLER DRINK'IN THE SUN 79 KR (ALKOHOLFRITT)

GOURMETPIZZOR

SHARING STYLEVÅRA PIZZOR SERVERAS I SIN HELHET.PERFEKTA FÖR ER ATT SKÄRA UPP OCH DELARUNT BORDET

KOMPONERADE MED NOGGRANTUTVALDA RÅVAROR AV HÖGSTAKVALITET PÅ SURDEG



TRADITIONELLA SMAKERSOM ALLTID LEVERERAR

DIAVOLA
265 KR

TOMATSÅS, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA, STARK 
ITALIENSK SALAMI OCH HET CHILIOLJA

DRYCKESTIPS: TRE MONTI SANGIOVESE 145 KR, SCHEUERMANN 
RIESLING 145 KR ELLER CARLSBERG EKO 79 KR(ALKOHOLFRITT)

VESUVIO
255 KR

TOMATSÅS, FIOR DI LATTE-MOZZARELLA, 
KOKT SAFTIG SKINKA

DRYCKESTIPS: TRE MONTI SANGIOVESE 145 KR 
ELLER NORRLANDS LJUS EKO PÅ FAT (33 CL) 45 KR

MARGHERITA
245 KR

TOMATSÅS, FÄRSK FIOR DI LATTE-MOZZARELLA, 
BASILIKA OCH EN SKVÄTT OLIVOLJA

DRYCKESTIPS: ARNDORFER GRÜNER VELTLINER (VITT ) 145 KR
 ELLER KRUSOVICE PÅ FAT (50 CL) 135 KR 
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