SOMMARMENY

EN SMAK AV NORRLAND / A TASTE OF THE NORTH
VAR MENY AR EN HYLLNING TILL DEN VILDA NATUREN
SOM OMGER 0SS. VI AR STOLTA OVERATT ANVANDA

RAVAROR FRAN VARA DJUPA SKOGAR OCH KLARA
VATTEN — FRAN DET SMAKRIKA ALG- OCH RENKOTTET
TILL DEN EXKLUSIVA RODINGEN OCH VARA UNIKA BAR.

GENOM ATT KOMBINERA LOKALT MATHANTVERK, SOM

VART VINDELROKTA SIDFLASK, MED INFLUENSER FRAN

HELA VARLDEN, HOPPAS VI KUNNA GE DIG EN MALTID
SOM KANNS BADE BEKANT OCH AVENTYRLIG.




SMALL PLATES g s
ES & SHARING
PERFEKTA SOM FORRATT L) £q 7T
DELA RUNT BORDET

THE TROPIC HEAT CEVICHE
175 KR
HANDSKALADE RAKOR OCH AVOKADO | EN MARINAD PA LIME, INGEFARA OCH
CHILI. SERVERAS MED SOTMA FRAN MANGO OCH ANANAS, TOPPAS MED
VITLOKS- & SRIRACHAMAJONNAS SAMT KRISPIGA FRITERADE RISNUDLAR

VIN: KERPEN CLASSIC RIESLING (145 KR/GL - 555 KR/FL)
OL: NORRLANDS LJUS EKO 33CL ( 95 KR)
COCKTAIL: FRISKY GIMLET (185 KR)

GREEN GARLIC BREAD
125 KR
FRASIGT VITLOKSBROD MED PESTODIPP

VIN: AGARENA CAVA (145KR/GL - 525 KR/FL)
OL: KRUSOVICE 50CL (135 KR)
COCKTAIL: GIN & TONIC (165 KR)

BURRATA & MELON
165 KR
TOMATSALLAD MED MELON OCH GRADDIG BURRATA.
SERVERAS MED KRISPIGT BROD OCH EN REDUKTION PA MANGO,
CHILI, LIME OCH BALSAMICO

VIN: BORGA PROSECCO ROSE (145KR/GL - 525 KR/FL)
OL: NORRLANDS LJUS EKO 33CL ( 95 KR)
COCKTAIL: RHUBARB SPRITZ (185 KR)

"THE NORTHERN BOARD" (SNACKBRICKA)
225 KR
SVENSKA LOKALA OSTAR OCH CHARKUTERIER. SERVERAS MED
MAMMUT OLIVER OCH MOSTARDA PA FRISKA SVENSKA APPLEN

VIN: MASSE BOURGOGNE PINOT NOIR (215KR/GL - 795KR/FL)
OL: BOTTENVIKENS NOMAD (FATOL 40CL, 95 KR)
COCKTAIL: VARGTASS ROYAL (165 KR)

NOMAD



SOMMARMENY

BISTRO CLASSICS
REJALA RATTER SOM FUNKARDIE)\/E(/; BRA
TILL LUNCH SOM SEN Ml .

NOMADS CAESAR
275 KR
CAESARSALLAD MED KRUTONGER OCH HYVLAD PARMESAN.
VALJ MELLAN: MAJSKYCKLING, HANDSKALADE RAKOR ELLER HALLOUMI

VIN: DOMAINE ROY PETIT CHABLIS (245 KR/GL - 995 KR/FL)
OL: BOTTENVIKENS NOMAD (FATOL 40CL, 95 KR)
COCKTAIL: COTTAGE MARTINI (185 KR)

THE OG NOMAD (180G)
265 KR
HOGREVSBURGARE MED NOMADDRESSING, DUBBEL CHEDDAROST,
GURK- OCH JALAPENORELISH, PICKLAD LOK MED ROMANSALLAD
OCH NOMAD POMMES

VIN: VAL D' PRETE SERRA DI GATTI BARBERA (145 KR/GL - 595KR/FL)
OL: IPA NORRSKUM (FATOL 40CL, 110 KR)
COCKTAIL: SIGNATURE NEGRONI (185 KR)

JAMAICA STYLE CHICKEN
295 KR
FRASIG MAJSKYCKLING MED MANGO- & ANANASSALSA, ROKIG JERK-MAJONNAS
MED PICKLAD KALSALLAD OCH FRITERAD FARKPOTATISSALLAD

VIN: KERPEN CLASSIC RIESLING (145KR/GL - 525 KR/FL)
OL: IPA NORRSKUM (FATOL, 110 KR)
COCKTAIL: SICILIAN DREAM (185 KR)

GASTRO FISH & CHIPS
275 KR
FRASIG FISK APPELCIDERMAYO, PICKLES OCH NOMAD POMMES

VIN: DOMAINE ROY PETIT CHABLIS (255 KR/GL - 925 KR/FL)
OL: KRUSOVICE 50CL (135 KR)
COCKTAIL: FRISKY GIMLET (185 KR)

THE GREEN NOMAD (VEG)
255 KR
GRILLAD AUBERGINE MED VITLOKSBAKADE KORSBARSTOMATER,
SOLTORKAD TOMATHUMMUS, CITRUSPESTO OCH FRITERAD FARSKPOTATISSALLAD

VIN: MASSE BOURGOGNE PINOT NOIR (195 KR/GL - 795KR/FL)
OL: BOTTENVIKENS NOMAD (FATOL 40CL, 95 KR)

COCKTAIL: GLACIER ESPRESSO MARTINI (185 KR) 0




SOMMARMENY

NS
DINNER SELECTIO
KOCKENS UTVALDA RAO\TTERFEJ ‘l\:kA%)CH o
FOKUS PA NORRLANDSKA RAVA on
SERVERAS FRAN KL. 16:00-

THE FOREST KING
295 KR
ALGBURGARE MED RODLOKSMARMELAD, CHEESE SPREAD PA SVENSK WHISKY,
CHEDDAR LINGONBBQ-CHUTNEY, VINDELROKT SIDFLASK MED ROMANSSALLAD
OCH NOMAD POMMES

VIN: VENDOM CROZE HERMITAGE SYRAH (295 KR/GL - 1 195 KR/FL)
OL: BOTTENVIKENS NOMAD (FATOL 40CL, 95 KR)
COCKTAIL: VARGTASS ROYAL (165 KR)

ENTRECOTE "CHORON"
445 KR
KOLGRILLAD ENTRECOTE MED ORTSKY,
VITLOKSBAKADE KORSBARSKORSBARSTOMATER, HUSETS CHORONSAS
(BEARNAISE MED SOLTORKAD TOMAT & ORTER) OCH NOMAD POMMES

VIN: BODEGAS VALDUERO UNA CEPA TEMPRANILLO (395KR/GL - 1 595 KR/FL)
OL: KRUSOVICE 50CL (135 KR)
COCKTAIL: COTTAGE MARTINI (185 KR)

WILD NORTH RENRIBS
345 KR
RENRIBS PENSLADE MED EN NORRLANDSK BBQ-GLACE PA BLABAR OCH
ENBAR. SERVERAS VITLOKSBAKADE KORSBARSTOMATER, LOKRINGAR
OCH NOMAD POMMES

VIN: VENDOM CROZE HERMITAGE SYRAH (295KR/GL - 1 195 KR/FL)
OL: IPA NORRSKUM (FATOL, 110 KR)
COCKTAIL: SICILIAN DREAM (185 KR)

CHAR OVER FIRE
375 KR
GRILLAD RODING MED CITRUSORTSAS, SOMMARFRASCH
FANKALS- OCH GURKCRUDITE FRITERAD FARSKPOTATISSALLAD

VIN: ODYSSEE AVIZE GRAND CRU (375KR/GL - 1 495 KR/FL)
OL: NORRLANDS LJUS EKO 33CL ( 95 KR)
COCKTAIL: RHUBARB SPRITZ (185 KR)

NOMAD



SOMMARMENY

FOR THE LITTLE NOMADS )
BARNBUFFE FOR ALDRAR UPP TILL 11 AR
145 KR

FRAGA SERVISEN VAD SOM FINNS PA BUFFEN IDAG.




DESSERT

PANNACOTTA-PANIK
135 KR
PANNACOTTA, KARDEMUMMA, RABARBER-
JORDGUBBSKOMPOTT OCH KNACKIGT HAVRESMUL

MOUSSE-JAGAREN
145 KR
MORK CHOKLADMOUSSE, HALLONPURE, MARANGKROSS,
FRISK MYNTA
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