Handskalade rikor och avokado i en frick marinad pa ime, indefira och
chili. Serveras med sotma fran mando och ananas, krimid vitloke- &

erirachamajonnie samt kriepida friterade ricnudlar. \ _J
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Mor, kolérillad entrecote som serveras med en fyllié ortcky, vitloksbakade

korshirstomater, husets rokiéa choronsias (bearnaise smakeatt med
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( P \ Forra'l"l' THE TROPIC HEAT GEVIGHE £ - i
~ Handsekalade rikor och avokado i en frick marinad pa lime, J

ingefira och chili. Serveras med sotma firan mandéo och
| ananas, krimid vitloke- & erirachamajonnis samt krispiéa

“ friterade risnudlar. | > 1\
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. CRILLAD RODING MED CITRUSORTSAS, FRAGCH
FANKALS- OCH CURKCRUDITE FRITERAD FARGHPOTATIGOALLAD
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